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莆田茶叶评审用具免费咨询

生成日期: 2025-10-30

茶叶审评师是怎么样的工种，使用哪些评审用具？

【职能定义】

茶叶审评师是以嗅觉、味觉、视觉和触觉等感觉来评定茶叶品质（色、香、味、形）包括高低优次的专业工作
人员。

【职能定义】

茗标牌标准型双层干评台，标准型双层湿评台，茗标评审杯碗，审评盘，叶底盘，计时器，茶样罐，汤匙，网
匙等。

上海清友堂专注于研发茗标牌茶叶评审用具，受到广大茶企业的欢迎

【工作职责】

① 首先是取样，即从一批茶叶中取出一定数量，能**整批茶叶品质特征的样茶，作为评定茶叶品质优劣的实物
样品。

② 接着是外形审评，通常称为“干看”。通过仔细观察茶叶外表形状的粗细、长短、松紧和色泽的鲜陈、润枯
等方面，按茶叶的条索、整碎、净度和色泽这四项因子的等级标准，逐一进行比较。

③ 然后，再进行内质审评,通常称为“湿评”。通过正确的冲泡时间、水温、茶碗容量、茶水的比例，运用正
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确的嗅香气和尝滋味的方法来评品汤色的深浅、明暗和清浊。香气的高低、浓淡和纯异。随后，还要把茶水倒
掉，评定叶底的老嫩、匀杂、色泽等。通过对茶叶的香气、滋味、汤色和叶底这四项内质因子的评定，来分辨
茶叶的不同级别。对审评茶叶的八项因子逐项给予正确的评语和评分。并用百分比的方式来评比相关茶类。

茗标叶底盘是审评叶底用，木质叶底盘有黑色正方形和白色长方形两种。莆田茶叶评审用具免费咨询

茶叶审评用具：。白色计时器（秒表）搭载屏幕LCD大屏；精度1秒吗，侧边配备开关按键，节省电源，前置3
个按键，控制调整计时。使用审评杯，冲泡茶叶时，开始记录冲泡时间。时间结束后，秒表响起，将已经冲泡
好的茶叶导致审评碗中，使用过滤网匙过滤茶叶茶渣，用茶匙，品茗杯等品茶用具，品审茶汤。评审杯碗应
为‘高白瓷’便于观察茶汤。

公司介绍：上海清友堂实业有限公司是一家专注茶叶SC审评认证的企业公司以“符合国标，快速过审，为茶企
减负！”是我们的服务追求。为广大茶企，教育培训单位提供更质量的服务及器具。
莆田茶叶评审用具免费咨询茶叶的审评方法介绍及评审用具清单。

关于茶叶审评及评审用具百科解读(六)

本专栏详细介绍茶叶审评及茗标牌评审用具分六个章节介绍

六、其它注意事项

1.评茶人员改须的生活坏xi惯：（1）烟酒少沾；（2）葱蒜类食品要少吃；（3）yao物须慎用；（4）化妆品在
评茶前要禁用；
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2、影响评茶人员评茶的生理状态：评茶人员在审评时，要保持身心健康和良好的心理状况。

3、审评香气、滋味的技巧：

（1）嗅香气的技巧。在审评茶叶香气时，每次闻香时间比较好是2秒～3秒，不宜超过5秒或少于1秒。闻香时，
杯盖稍稍打开，以利香气溢出，但不能完全打开。茶叶叶底温度对香气的判断也有一定的影响，适合人闻茶香
的叶底温度是50左右，过高会烫鼻，过低就觉蚝香气低沉，甚至难以鉴别微带烟气的一类异气茶。

（2）滋味评定的技巧。滋味是靠舌头来品尝的，舌的不同部位对滋味的感觉不同，舌中部对滋味的鲜爽度判
断**敏感，舌尖、舌根次之；舌根对苦味**每感。在评茶时，茶汤应在口腔内来回打转，以充分发挥舌头各部
位的功能。茶汤**适合温度是45～55；茶汤数量每次用茶匙取茶汤比较好是4ml～5ml；每次茶汤在嘴内尝味时
间以3秒～4秒为宜

茶叶审评时使用的评审用具有哪些

茶叶SC审评所用的茶叶评审器具包括评茶设备和评审用具两大部分，

评茶设备是标准型双层干评台和标准湿评台，

标准型双层干湿评台是双层框架结构，稳定牢固！台下的隔板 可放置备用审评用具以及吐茶桶等。

常规尺寸：干评台 长120cm*宽60cm*高80cm， 湿评台 长120cm*宽50cm*高80cm
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而评审用具主要是样茶盘（评茶盘、茶样盘）、

称量器、计时器、茶叶审评杯碗套组、叶底盘、网匙、分样盘、扦样盘等，就这些。

在网上搜索一下上海清友堂实业有限公司，这家公司是专做茶叶评审用具的正规厂家。

红茶申请茶叶SC流程是怎么样的？

茶叶评审用具没用对，审评结果出现很大差异

即使是对同一批茶，甚至同一只茶样，评审用具、用水及其他设备在材质、规格和使用方法上的差异，都可能
使审评结果出现很大差异。

上海清友堂专注于茶叶评审用具的研发，生产，销售，包括：茗标牌标准型双层干湿评台，审评盘，审评杯审
评碗，叶底盘，计时器，分样器，水分仪，秤茶器等

 (一)正确选择器具

使用规范的器具，才能正常表现出茶叶的感官品质，确保审评结果的重现，使得审评术语和评分较为客观与合
理。

在同时审评多只茶样时，除了注意审评杯、碗的配套外，还需要考虑到瓷质材料在色度上的一致性。
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 (二)重视器具的清洁和维护

审评完毕后审评器具简单地用水冲洗，并不能彻底清洗审评杯、碗中的茶汁，虽然当时肉眼不能发现，但杯、
碗干透后出现深色痕迹，这必将会影响到以后的审评工作。

 (三)了解冲泡用水的水质状况

审评时的冲泡用水除了要求透明洁净、无嗅无味外，还应注意水的酸碱度、硬度，及水中所含各种矿物质、离
子的数量对审评的影响。这种影响不仅表现在茶汤的颜色方面，对香气和滋味的影响更甚。

详细介绍茶叶审评盘的使用方法。莆田茶叶评审用具免费咨询

茶叶QS申请需要什么条件？莆田茶叶评审用具免费咨询

近年来，随着城市化进程的持续加快和居民购买力的不断上升，我国家居用品销售不断发展，相关问题也
随之而来。与此同时，家居饰品也正在打破传统的装修行业界限飞速发展。家居行业指维持家庭日常生活必要
的基本生活用品和生活工具等产品的总和，通常包括提供全套的茶叶出厂检验设备：
（一）**的审评场所的设计；（二）审评用具（标准型双层干评台；标准型双层湿评台；木质茶样盘；锯齿口
审评杯碗；茶汤匙；黑色叶底盘；称量器具；计时器；网匙；吐茶桶等）；（三）天平（1mg）；（四）鼓风电
热恒温干燥箱；水分仪（五）台秤；（六）天平（0.1g）
以及日用类等类别。家居用品行业属于消费产品行业类别，目前主要消费产品行业类别除了家居用品行业外，
还包括餐饮、服装、包装食品及饮料等许多成熟消费行业。随着标准型双层干评台湿评台，锯齿口评茶杯评审
碗，评审样盘， 茶叶叶底盘家居中智能电视、智能路由器等单品的爆发，多个家居单品已经进入到普通用户的
家庭，而智能家居平台的建立，使得家居系统日益完善。伴随着家居生活中智能产品的增多，家居市场逐渐由
单品爆发向系统化方向发展，未来智能家居市场规模将进一步扩大。消费人群的变化不仅带来家居用品需求的
变化，也带来上游市场的变化，这将间接影响家居用品市场。莆田茶叶评审用具免费咨询
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上海清友堂实业有限公司位于罗芬路689弄40号A区1118室，交通便利，环境优美，是一家贸易型企业。公
司致力于为客户提供安全、质量有保证的良好产品及服务，是一家私营有限责任公司企业。以满足顾客要求为
己任；以顾客永远满意为标准；以保持行业优先为目标，提供***的标准型双层干评台湿评台，锯齿口评茶杯评
审碗，评审样盘， 茶叶叶底盘。上海清友堂将以真诚的服务、创新的理念、***的产品，为彼此赢得全新的未
来！


